Interventi tecnici nel settore alimentare

Qualita, sicurezza e innovazione al servizio dell’industria

Operare nel settore alimentare richiede competenze specifiche e
un’attenzione costante agli standard igienico-sanitari. Vertex-Bas mette
a disposizione la propria esperienza per offrire soluzioni tecniche
integrate, capaci di rispondere alle esigenze produttive delle aziende
alimentari in modo efficiente e conforme alle normative.

Dalla progettazione di impianti a contaminazione controllata fino
all'installazione di linee di produzione, ci occupiamo di ogni fase con
precisione e affidabilita.

Il nostro intervento si estende anche agli impianti HVAC, alle strutture
per la sanificazione e ai sistemi di controllo qualita, fondamentali per
mantenere l'integrita del prodotto lungo tutta la filiera. L’obiettivo &
creare ambienti sicuri, funzionali e facilmente monitorabili, in cui ogni
processo possa svolgersi nel rispetto dei requisiti previsti. Collaboriamo



con aziende di piccole e grandi dimensioni, adattando le soluzioni alle
necessita specifiche di ciascun cliente. Il nostro approccio si basa su un
dialogo continuo, che ci permette di anticipare le esigenze e di offrire
soluzioni sempre all’altezza delle aspettative.

Soluzioni impiantistiche su misura

Efficienza, flessibilita e controllo in ogni contesto
produttivo

In ogni progetto del settore alimentare, Vertex-Bas parte da un’analisi
tecnica del sito produttivo per sviluppare soluzioni personalizzate,
affidabili e sostenibili.

La nostra metodologia si basa su una progettazione attenta ai flussi
produlttivi, alla disposizione degli spazi e alla scelta dei materiali piu
adatti. Siamo in grado di realizzare impianti elettrici, idrici, di aspirazione
e trattamento aria, sempre con 'obiettivo di garantire sicurezza, igiene e
tracciabilita. Particolare attenzione viene data anche all’efficienza



energetica, tramite I'adozione di sistemi a basso consumo e il
monitoraggio costante delle prestazioni.

Ogni intervento viene pianificato in stretta collaborazione con il cliente,
cosi da ottimizzare tempi e risorse, riducendo al minimo I'impatto sulle
attivita produttive gia in corso. La nostra flessibilita operativa ci permette
di intervenire sia su nuovi impianti che in contesti di ristrutturazione o
ampliamento. Inoltre, siamo in grado di integrare nuove tecnologie in
Impianti esistenti, migliorandone le performance senza comprometterne
la continuita operativa.

Sicurezza alimentare e conformita normativa
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Standard elevati per ambienti produttivi certificabili

Nel settore alimentare, il rispetto delle normative HACCP, I1SO e di tutte
le certificazioni di settore non & un optional: € un requisito fondamentale.
Vertex-Bas garantisce un approccio rigoroso alla gestione della
sicurezza alimentare, integrando nei propri progetti tutti i dispositivi
necessari per il controllo e la prevenzione dei rischi. Installiamo sensori,
sistemi di tracciabilita, controlli automatici e dispositivi di sicurezza



ambientale, per assicurare che ogni ambiente risponda ai piu alti
standard qualitativi.

| nostri tecnici seguono aggiornamenti costanti in merito alle normative
nazionali ed europee, e sono formati per intervenire in ambienti
produttivi anche complessi, dove e richiesta la massima precisione.
Questo approccio ci consente di offrire non solo impianti funzionali, ma
anche ambienti certificabili e pronti per eventuali audit o ispezioni.
Supportiamo inoltre i clienti nella fase documentale, fornendo assistenza
per redigere protocolli e report tecnici necessari ai fini della conformita
normativa.

Un partner tecnico per crescere nel tempo

Continuita operativa e innovazione al fianco delle aziende

Vertex-Bas non si limita a fornire un impianto: accompagna le aziende
alimentari in un percorso di crescita tecnica e operativa. Offriamo un
servizio continuativo di manutenzione, miglioramento e aggiornamento
degli impianti esistenti, sempre con uno sguardo rivolto al futuro.



Investiamo in ricerca e sviluppo per proporre soluzioni innovative, come
sistemi di automazione e monitoraggio remoto, che consentono di
aumentare l'efficienza e ridurre gli sprechi.

Il nostro obiettivo e costruire partnership solide e durature, basate sulla
fiducia, sulla trasparenza e su risultati concreti. In un settore dinamico
come quello alimentare, avere un interlocutore tecnico affidabile fa la
differenza: noi siamo pronti a esserlo.

Siamo convinti che la vera innovazione nasca dal confronto continuo e
dalla capacita di adattarsi alle nuove sfide: per questo ogni
collaborazione é pensata per evolvere nel tempo, restando sempre
aggiornata rispetto agli sviluppi tecnologici e normativi.



